MENU MARS 2025

Chili sin carne

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Semaine 1l 3 mars 4 mars 5 mars 6 mars 7 mars
MARDI GRAS Choux rouge Creme choux fleur, cheddar
Carotte rapée Betterave rouge
Macédoine Boulette de boeuf et volaille Poisson

Lasagne bolognaise

Du 3 mars au 7 mars Blanquette de veau kefta Purée de patate douce et
Riz Salade verte
Petits pois Haricot Blanc carotte
Banane BIO Yaourt BIO
Verre de lait BIO/ Churros Entremet Poire BIO
Semaine 2 10 mars 11 mars 12 mars 13 mars 14 mars
Feuilleté au fromage Charcuterie Potage Poireaux vinaigrette
Pamplemousse
Paupiette veau Poisson Poulet Langue de beoeuf
Du 10 mars au 14 mars Couscous végétarien
Poélé de légumes Ravioli aux épinards Boulgour / Ratatouille Purée
Orange BIO
Fromage BIO / Gateau aux fruits Pomme BIO Kiwi BIO Fromage Blanc BIO
Semaine 3 17 mars 18 mars 19 mars 20 mars 21 mars
Carotte et feta Céleri rémoulade Potage
Salade Salade, carotte

Du 17 mars au 21 mars

Hachis végétarien

Blanquette de volailles

Potatoes burger

Poisson

Joue de beeuf

Riz Gratin de choux fleur Frites
Banane BIO / Verre de lait BIO N Compote
Ile flottante Yaourt BIO Fruit BIO
Semaine 4 24 mars 25 mars 26 mars 27 mars 28 mars
Choux rouge
Salade coleslaw Betterave rouge Haricot vert vinaigrette Potage

DU 24 mars au 28 mars
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Steak fromager
Pate
Fruit BIO

L

Viande d’origine
frangaise

Palette provencale
Purée de pomme de terre

Verre de lait BIO/ Tarte aux

AB Fruit et légume BIO

Sauté d’agneau
Semoule/ ratatouille

Riz au lait

pommes

Poisson
Riz

Fromage blanc BIO

Poisson d’origine frangaise
Selon lacriée

Bourguignon
Petit pois
Fruit BIO

Fruits / légumes et laitage BIO aide UE a destination des écoles

Sous réserve de modification suivant les livraisons
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